
货物参数表（第一包）

序号 品目 规格 参数要求 数量 单位 备注

1 面粉

精制粉

25kg/

袋

（1）符合 GB/T1355-2021《小麦粉》标准精制粉要求，无添加剂，小麦粉包装袋上标明生产许

可证标志及编号，厂名及厂址，质量等级等，合格证上注明生产日期、保质期等。

（2）理化指标:加工精度(执行标准: GB/T 1355-2021，检测方法:GB/T 5504-2011，限值:按实

物 标准样品对照检验粉色麸星)。

水分(执行标准: GB/T 1355-2021 ，检测方法:GB5009.3，限值:≤14.5)。

灰分(执行标准: GB/T 1355-2021 ，检测方法:GB5009.4，限值:≤0.70)。

面筋质(执行标准: GB/T 1355-2021 ，检测方法:GB/T5506.1，限值:≥22.0)。

含砂量(执行标准: GB/T 1355-2021 ，检测方法:GB/T5508，限值:≤0.02)。

磁性金属物(执行标准: GB/T 1355-2021 GB/T1355-1986 ，检测方法:GB/T 5509，限值:≤ 0.003)

脂肪酸值(执行标准: GB/T 1355-2021，检测方法: GB/T 5510，限值: ≤80)

色泽气味(执行标准: GB/T 1355-2021，检测方法: GB/T 5492，限值:正常。

（3）附检验报告

550050 千克
一、清单中引

用的国家标

准、国家推荐

标准、行业标

准如有更新

或未注明年

份的，以最新

版本为准。

2 大米 10kg 装

（1）符合 GB/T 1354-2018《大米》标准优质粳米一级要求无异常色泽气味。包装上标明生产

许可证标志及编号，厂名及厂址等，合格证上注明生产日期、保质期等。

（2）理化指标:加工精度(执行标准: GB/T 1354-2018 ，检测方法:GB/T 5502-2018，限值: 精

碾)。

杂质 (总量、其中无机杂质含量) (执行标准: GB/T1354-2018，检测方法: GB/T 5494。

杂质总量限值≤0.25;无机杂质含量，限值: 0.02)。碎米(执行标准:GB/T 1354-2018 ，检测方

法: GB/T5503，碎米总量限值≤10.0:小碎米含量限值≤ 1.0)。不完善粒(执行标准:GB/T

1354-2018 ，检测方法:GB/T 5494，限值≤3.0)

57900 千克



垩白度(执行标准:GB/T 1354-2018 ，检测方法: GB/T1354-2018 附录 A，限值≤2.0)。

水分 (执行标准:GB/T 1354-2018 ，检测方法:GB5009.3，限值≤15.5)

黄粒米含量(执行标准: GB/T 1354-2018 ，检测方法:GB/T 5496，限值≤0.5)。

色泽、气味 (执行标准:GB/T 1354-2018 ，检测方法:GB/T 5492，限值:正常) 。

重金属指标:镉 (执行标准: GB 2762-2022，检测方法:GB 5009.15， 限值≤0.2mg/kg )

（3）附检验报告

3 良谷米 10kg 装

（1）符合 GB/T 11766-2008《小米》一级要求理化指标: 加工精度 (执行标准: GB/T 11766-2008

附录 A,检测方法:GB/T 11766-2008 限值≥95）

（2）指标：不完善粒 (执行标准:GB/T 11766-2008 ，检测方法:GB/T 5494 ，限值≤1.0 )。

杂质(总量)(执行标准: GB/T 11766-2008 ，检测方法:，限值≤0.5 )。GB/T 5494-2019

杂质(粟粒)(执行标准: GB/T 11766-2008 ，检测方法:GB/T 5494 ，限值≤0.3）

杂质(矿物质) (执行标准: GB/T 11766-2008 ，检测方法:GB/T 5494 ，限值 0.02)

碎米(执行标准:GB/T 11766-2008，检测方法: GB/T5503，，限值≤4.0)

水分(执行标准:GB/T 11766-2008，检测方法: GB5009.3，限值≤13.0)

色泽、气味 (执行标准: GB/T 11766-2008，检测方法:GB/T 5492，限值:正常)。

（3）附检验报告

34740 千克

服务要求：

1、采购数量根据 2024-2025 年度在校学生数及学校实际用量测算，实际支付货款按学校配送数量结算。

2、供货周期：所需食材由学校根据学生数和食谱预算并向中标企业提供数量和品种，由供货企业直接配送至学校，一个月配送一次。一个月为一个供货周期（以

签订合同为准）。

3、付款方式：专项资金专户专帐封闭管理，实行国库集中支付，资金按中标合同和实际供货情况，每周期结束后由学校和供应商对账，教管中心核对无误后交教

育局营养办和财务股审核，再由供应商给乡镇教管中心（或县直学校）提供正式发票，乡镇（校）统一核算，国库将资金直接拨付到中标企业账户。



4.装卸、入库、损耗及验收规范要求：

（1）中标人按采购人要求供应时，需向采购人提供本批次食品的检验报告、甘肃食品电子一票通等，学校派专人验收、保管、发放，对每批次按照送货单验明食

品的检验报告或相关证明材料、生产日期、有效期，检查外包装是否有破损、胀包；严禁将疑似问题食品发放到学生手中；每批次所供食品学校留样一份。

（2）中标企业送到甲方指定地点的产品损耗率不得超过单种单批次的 2%，不合格产品直接退换货或补损扣损。

5.运输要求：

（1）运输要求：运输工具必须清洁卫生。运输中应防曝晒、雨淋。在贮运过程中，严禁与有毒、有异味、有害及传播病虫害的物品混合存放。运输车辆进入校园

内，要遵守学校规章制度，礼让师生，按指定时间、路线安全行驶。

（2）配送车辆统一安装监控设备，同时保存数据一个月以上备查。

6.食品安全责任

（1）因产品质量问题发生食源性疾病等食品安全责任事故，由中标人承担全部法律和经济责任。

7、满足招标文件其他要求。



货物参数表（第二包）

序号 品目 规格 参数要求 数量 单位 备注

1 胡麻油 5 升/桶

（1）符合 GB/T8235-2019《亚麻籽油》标准压榨工艺二级要求。包装上标明生产许可证标志

及编号，厂名及厂址等，合格证上注明生产日期、保质期等。

（2）理化指标:色泽(执行标准:GB/T 8235-2019，检测方法:GB/T5009.37-2003，限值:浅黄色

至棕红色。

（3）气味、滋味(执行标准:GB/T8235-2019，方法:GB/T5525-2008，限值: 具有亚麻籽油固有

气味和滋味，无异味 )。

（4）透明度(执行标准:GB/T 8235-2019 ，检测方法: GB/T5525-2008，限值: 允许微浊) 。

（5）水分及挥发物(执行标准: GB/T 8235-2019 ，检测方法: GB 5009.236-2016，限值: ≤

0.20) 。

（6）酸价 (执行标准:GB/T 8235-2019 ，检测方法: GB5009.229-2016，限值: ≤3.0)

（7）过氧化值 (执行标准:GB 2716-2018 ，检测方法: GB5009.227-2016，限值: ≤0.25)

（8）不溶性杂质 (执行标准:GB/T 8235-2019 ，检测方法:GB/T 15688-2008，限值: ≤0.05)。

（9）附检验报告

91421 升

一、清单中引用

的国家标准、国

家推荐标准、行

业标准如有更

新或未注明年

份的，以最新版

本为准。

服务要求：

1、采购数量根据 2024-2025 年度在校学生数及学校实际用量测算，实际支付货款按学校配送数量结算。

2、供货周期：所需胡麻油由学校根据学生数和食谱预算并向中标企业提供数量，由供货企业直接配送至学校，一个月配送一次，一个月为一个供货周期（以签订

合同为准）。

3、付款方式：专项资金专户专帐封闭管理，实行国库集中支付，资金按中标合同和实际供货情况，每周期结束后由学校和供应商对账，教管中心核对无误后交教



育局营养办和财务股审核，再由供应商给乡镇教管中心（或县直学校）提供正式发票，乡镇（校）统一核算，国库将资金直接拨付到中标企业账户。

4.装卸、入库、损耗及验收规范要求：

（1）中标人按采购人要求供应时，需向采购人提供本批次食品的检验报告、甘肃食品电子一票通等，学校派专人验收、保管、发放，对每批次按照送货单验明胡

麻油的检验报告或相关证明材料、生产日期、有效期，检查外包装是否有破损、胀包；严禁将疑似问题食品发放到学生手中；每批次胡麻油学校留样一份。

（2）中标企业送到甲方指定地点的产品损耗率不得超过单种单批次的 2%，不合格产品直接退换货或补损扣损。

5.运输要求：

（1）运输要求：运输工具必须清洁卫生。运输中应防曝晒、雨淋。在贮运过程中，严禁与有毒、有异味、有害及传播病虫害的物品混合存放。运输车辆进入校园

内，要遵守学校规章制度，礼让师生，按指定时间、路线安全行驶。

（2）配送车辆统一安装监控设备，同时保存数据一个月以上备查。

6.食品安全责任

（1）因产品质量问题发生食源性疾病等食品安全责任事故，由中标人承担全部法律和经济责任。

7、满足招标文件其他要求。



货物参数表（第三包）

序号 品目 规格 参数要求 数量 单位 备注

1
学生纯牛

奶

200ml/

盒

（1）供生产学生奶的原料奶（生牛乳）应符合 GB 19301-2010 《食品安全国家标准生乳》标准要

求。学生纯牛奶应符合 GB 25190—2010《食品安全国家标准灭菌乳》、卫生部等 5 部门关于三聚

氰胺在食品中的限量值的公告（2011 年 第 10 号）的要求。仅以生牛乳为原料加工，不使用、 不

添加复原乳，净含量符合 JJF 1070-2005 《定量包装商品净含量计量检验规则》。

（2）感观要求：色泽呈乳白色或微黄色。滋味、气味具有牛乳固有的香味，无异味。组织状态呈

均匀一致的液体，无凝块、无沉淀、无正常视力可见异物。

（3）理化指标：蛋白质（g/100g）≥3.0，脂肪（g/100g）全脂≥3.6,非脂乳固体（g/100g）≥8.1,

酸度 12~18°T。

（4）污染物限量：应符合 GB2762 规定。真菌毒素限量：应符合 GB2761 规定。微生物要求：应符

合商业无菌的要求，按 GB/T4789.26 规定的方法检验。三聚氰胺监测，指标为≤2.5mg/kg，按照

GB/T22388 的规定方法执行。

（5）产品外包装上有“中国学生饮用奶”标识，常温利乐砖型包装，符合 T/DAC 001—2017 规定；

规格为 200ml/盒；营养标签标注能量、蛋白质、脂肪、碳水化合物、钠含量。

（6）附检验报告

2821960 盒

一、清单中

引用的国家

标准、国家

推荐标准、

行业标准如

有更新或未

注明年份

的，以最新

版本为准。

服务要求：

1、采购数量根据 2024-2025 年度在校学生数及学校实际用量测算，实际支付货款按学校配送数量结算。

2、供货周期：产品由学校根据学生数和食谱预算并向中标企业提供数量，由供货企业直接配送至学校，一个月配送一次，一个月为一个供货周期（以签订合同为

准）。



3、付款方式：专项资金专户专帐封闭管理，实行国库集中支付，资金按中标合同和实际供货情况，每周期结束后由学校和供应商对账，教管中心核对无误后交教

育局营养办和财务股审核，再由供应商给乡镇教管中心（或县直学校）提供正式发票，乡镇（校）统一核算，国库将资金直接拨付到中标企业账户。

4.装卸、入库、损耗及验收规范要求：

（1）中标人按采购人要求供应时，需向采购人提供每批次牛奶的检验报告等，学校派专人验收、保管、发放，对每批次按照送货单验明检验报告或相关证明材料、

生产日期、有效期，检查外包装是否有破损、胀包；严禁将疑似问题食品发放到学生手中；每批次所供牛奶学校留样一份。

（2）中标企业送到甲方指定地点的产品损耗率不得超过单种单批次的 2%，不合格产品直接退换货或补损扣损。

5.运输要求：

（1）运输要求：运输工具必须清洁卫生。运输中应防曝晒、雨淋。在贮运过程中，严禁与有毒、有异味、有害及传播病虫害的物品混合存放。运输车辆进入校园

内，要遵守学校规章制度，礼让师生，按指定时间、路线安全行驶。

（2）配送车辆统一安装监控设备，同时保存数据一个月以上备查。

6.食品安全责任

（1）因产品质量问题发生食源性疾病等食品安全责任事故，由中标人承担全部法律和经济责任。

7、满足招标文件其他要求。



货物参数表（第四包）

供货片区：丁沟、中川、太平、杨集、翟所、柴门、甘沟、思源中学； 学生人数：5532 人

配送要求 具体学校片区

（1）县城及交通便利的乡镇校每天配送 1 次 翟所中心小学、翟所初中、思源中学

（2）比较边远的学校，2024 年 8 月开学-10 底每周配送两次，2024 年 11

月 1 日-2025 年 4 月底每周配送一次，2025 年 5 月 1日-7 月份放假前每周

配送两次。

丁沟、中川、太平、杨集、柴门、甘沟等乡镇的所有学校及翟所的村学

序号
货物名

称
参数要求

预算金额

（万元）
备注

1 蔬菜

（1）蔬菜类应符合相对应 NY/T743-2020《绿色食品绿叶类蔬菜》、NY/T654-2020 《绿色食品白菜类蔬菜》、

NY/T655-2020《绿色食品茄果类蔬菜》、NY/T744-2020《绿色食品葱蒜类蔬菜》、NY/T745-2020《绿色食

品根菜类蔬菜》、NY/T747-2020《绿色食品瓜类蔬菜》等标准。

（2）基本要求：成熟适度，色泽正，新鲜。无腐烂、畸形、抽薹、异味、灼伤、冻害、病虫害及机械伤。

形态特征良好，具有本品固有风味；符合《食品安全法》要求，按照学校菜谱分别配送到校园点。

（3）所配送蔬菜应符合 GB/T 5009.199-2003 有机磷和氨基甲酸酯类农药残留量检测结果，每批供货提供

检测报告。

130.45

一、清单中引

用的国家标

准、国家推荐

标准、行业标

准如有更新

或未注明年

份的，以最新

版本为准。2 肉类
牛 肉：

（1）牛肉为去骨、去油精选瘦牛肉，指标符合 GB/T5009.192-2003、农业部公告 235 号及 193 号、整顿办
177.63



函【2010】50 号；鲜肉有光泽，红色或稍暗，纤维清晰，有坚韧性，肉质紧密、坚实，外表微干或湿润，

不粘手。肉不带皮，无内脏或成块的脂肪；严禁病死牛肉、注水、注胶牛肉；所有产品必须为鲜牛肉，不

得提供冷冻牛肉。

（2）每批供货要求附定点屠宰证明，检验检疫证明。

（3）牛肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（4）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

猪 肉：

（1）猪肉为去骨、去油精选猪瘦肉，所有产品必须为鲜猪瘦肉，不得提供冷冻猪肉。鲜肉有光泽，纤维

清晰，有坚韧性，指压后凹陷立即恢复，外表微湿润，不粘手，无异味。严禁病死猪肉、注水、注胶猪肉；

猪瘦肉应符合 GB/T 9959.3-2019 标准，且符合 GB2707-2016、GB31650-2019、农业部 250 公告等食品安全

国家标准或相关规定。

（2）原料来源要求：生猪应来自非疫区，并持有产地动物防疫监督机构出具的检疫证明；

（3）合格证件要求：每批供货要求附定点屠宰证明,每次供应的猪瘦肉必须提供《肉品品质检验合格证》

和《动物检疫合格证》。

（4）猪肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（5）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

鸡 肉：

（1）鲜宰鸡应符合 GB/T19676-2022、GB2707-2016 等相关标准，按鲜宰后速冻配送；鸡肉新鲜，皮肤有

光泽，外表微湿润，不粘手，有鸡肉正常的气味。

（2）鸡肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（3）每批供货要求附检验检疫证明。



（4）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

3 鸡蛋

（1）单个重量大于 55g，符合 GB31650.1-2022《食品安全国家标准食品中 41 种兽药最大残留限量》和

GB2762-2022《食品安全国家标准食品中污染物限量》和 GB2763-2022《食品安全国家标准食品中农药最

大残留限量》标准要求。

（2）检验质量标准：清洁、完整、新鲜、大小均匀一致，蛋白浓稠、透明、蛋黄轮廓清晰、胚胎未发育，

无异物 、打开后有固有的腥味，在温度 2-5℃的情况下，保质期是 45 天，每批供货须提供养殖企业的《动

物防疫条件合格证》和动物检验检疫合格证明；农药及兽药残留：不得检出恩诺沙星、氧氟沙星、诺氟沙

星、培氟沙星；每批供货要求附检验报告。

38.72

4 辅料

（1）辅料指白砂糖、辣椒粉、食盐、酵母、苏打、酱油、鸡精、味精、花椒、鸡汁、藤椒、老抽、干辣

椒段、生抽、桂皮、香叶、料酒、八角、香醋、胡椒粉、白糖、淀粉、十三香、芝麻酱、小苏打等；基本

要求：产品包装应封口平整，无破包，夹包，漏包，无污染；产品应干爽、不霉烂，整齐、均匀、完整；

无虫蛀、无杂质、保持应的色泽；产品保质期。遵守国家和各级主管部门对于食品经营的相关法律法规及

供货单位的规章制度，不得出售假冒、伪劣、过期变质的产品，各种产品质均符合国家有关标准。

（2）供应量由各校食堂主厨根据菜谱结合学校实际需要计算一个月的需求量，按月报中标企业根据要求

配送，每批供货必须提供检测报告。

17.16

5 合计（万元） 363.96

服 务 要 求：

1、采购数量根据 2024-2025 年度在校学生数及学校实际用量测算，实际支付货款按学校配送数量结算。

2、供货周期：所需食材由学校根据学生数和食谱预算并向中标企业提供数量和品种，由供货企业直接配送至学校。县城及交通便利

的乡镇校每天配送 1次；比较边远的学校，2024 年 8 月开学-10 底每周配送两次，2024 年 11 月 1 日-2025 年 4 月底每周配送一次，2025



年 5 月 1 日-7 月份放假前每周配送两次。一个月为一个配送周期。（具体以签订合同为准）

3、付款方式：专项资金专户专帐封闭管理，实行国库集中支付，资金按中标合同和实际供货情况，每周期结束后由学校和供应商对

账，教管中心核对无误后交教育局营养办和财务股审核，再由供应商给乡镇教管中心（或县直学校）提供正式发票，乡镇（校）统一核算，

国库将资金直接拨付到中标企业账户。

4、损耗规范要求：中标企业送到甲方指定地点的产品损耗率不得超过单种单批次的 5%，不合格产品直接退换货或补损扣损，货到后

需经学校营养餐负责人检验。

5、投标人配送的每批次供应的肉类必须提供当地动物卫生监督所出具的动物检疫合格证明、甘肃食品电子一票通等。配送的肉类使

用白色塑料食品袋包装。

6、投标人要有箱式冷藏配送车辆，投标时提供配送车辆行驶证及车辆登记证书，且配送车辆统一安装监控设备，同时接保存数据一

个月以上备查。配送人员应具备有效的健康合格证明，配送车辆应符合相关卫生要求，做到每日清洗、消毒并做好消毒记录。

7、入库及验收规范要求

（1）严格入库验收，留样，规范发放程序。中标人承诺中标后在县域内建立仓库及留样库（每种肉类均需留样，且留样时间不少于

72 小时），学校派专人验收，对每批次按照送货单验明食材的检验检疫证明或相关证明材料、生产日期、有效期。

（2）验收。由学校相关部门适时对所供食品进行验收，如检查出现不合格产品的，直接退换货或补损扣损，

8、食品安全责任

因产品质量问题发生食源性疾病等食品安全责任事故，由中标人承担全部法律和经济责任。

9、食品溯源要求。供应商食品供应链必须明确，所有食品的来源必须清晰，来源应当是自有基地或受到地方政府部门监管的流通市

场，严禁收购散户农民的肉类供应。

10、其他

10.1 供货方如不诚信经营，违背各学校意愿的，根据实际情况，执行退出机制，随时取消供货方的供货权。



10.2 中标企业应严格遵守《中华人民共和国食品安全法》、《动物检疫法》和《农产品质量安全法》等相关法律规定，有下列情况之

一，采购人将取消供应商的供应资格，并承担由此造成的经济损失和法律责任。

（1）所供食品腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，对人体健康有害的；

（2）所供食品含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的；

（3）发生食品质量安全事故的；

（4）掺假、掺杂、伪造，影响营养、卫生的；

（5）用非食品原料加工的，加入非食品用化学物质或者将非食品当作食品的；

（6）所供食品超过保质期限的；

（7）所供食品不符合食品安全标准的；

（8）所供食品与中标食品不相符的；

（9）转包他人的；

（10）连续三次不能按时供货的（不可抗力因素除外）。

10.3 若因质量问题造成食物中毒或各学校名誉损失等事件，中标企业除赔偿学校损失外，要主动配合相关部门的调查并澄清事实承担

全部责任。



货物参数表（第五包）

供货片区：八里、韩集、老君、大沟、四房、白塬、新塬、红军小学； 学生人数：5528 人

配送要求 具体学校片区

（1）县城及交通便利的乡镇校每天配送 1 次 红军小学

（2）比较边远的学校，2024 年 8 月开学-10 底每周配送两次，2024 年 11

月 1 日-2025 年 4 月底每周配送一次，2025 年 5 月 1日-7 月份放假前每周

配送两次。

八里、韩集、老君、大沟、四房、白塬、新塬等乡镇的所有学校

序号
货物名

称
参数要求

预算金额

（万元）
备注

1 蔬菜

（1）蔬菜类应符合相对应 NY/T743-2020《绿色食品绿叶类蔬菜》、NY/T654-2020 《绿色食品白菜类蔬菜》、

NY/T655-2020《绿色食品茄果类蔬菜》、NY/T744-2020《绿色食品葱蒜类蔬菜》、NY/T745-2020《绿色食

品根菜类蔬菜》、NY/T747-2020《绿色食品瓜类蔬菜》等标准。

（2）基本要求：成熟适度，色泽正，新鲜。无腐烂、畸形、抽薹、异味、灼伤、冻害、病虫害及机械伤。

形态特征良好，具有本品固有风味；符合《食品安全法》要求，按照学校菜谱分别配送到校园点。

（3）所配送蔬菜应符合 GB/T 5009.199-2003 有机磷和氨基甲酸酯类农药残留量检测结果，每批供货提供

检测报告。

130.36

一、清单中引

用的国家标

准、国家推荐

标准、行业标

准如有更新

或未注明年

份的，以最新

版本为准。2 肉类
牛 肉：

（1）牛肉为去骨、去油精选瘦牛肉，指标符合 GB/T5009.192-2003、农业部公告 235 号及 193 号、整顿办
177.50



函【2010】50 号；鲜肉有光泽，红色或稍暗，纤维清晰，有坚韧性，肉质紧密、坚实，外表微干或湿润，

不粘手。肉不带皮，无内脏或成块的脂肪；严禁病死牛肉、注水、注胶牛肉；所有产品必须为鲜牛肉，不

得提供冷冻牛肉。

（2）每批供货要求附定点屠宰证明，检验检疫证明。

（3）牛肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（4）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

猪 肉：

（1）猪肉为去骨、去油精选猪瘦肉，所有产品必须为鲜猪瘦肉，不得提供冷冻猪肉。鲜肉有光泽，纤维

清晰，有坚韧性，指压后凹陷立即恢复，外表微湿润，不粘手，无异味。严禁病死猪肉、注水、注胶猪肉；

猪瘦肉应符合 GB/T 9959.3-2019 标准，且符合 GB2707-2016、GB31650-2019、农业部 250 公告等食品安全

国家标准或相关规定。

（2）原料来源要求：生猪应来自非疫区，并持有产地动物防疫监督机构出具的检疫证明；

（3）合格证件要求：每批供货要求附定点屠宰证明,每次供应的猪瘦肉必须提供《肉品品质检验合格证》

和《动物检疫合格证》。

（4）猪肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（5）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

鸡 肉：

（1）鲜宰鸡应符合 GB/T19676-2022、GB2707-2016 等相关标准，按鲜宰后速冻配送；鸡肉新鲜，皮肤有

光泽，外表微湿润，不粘手，有鸡肉正常的气味。

（2）鸡肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（3）每批供货要求附检验检疫证明。



（4）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

3 鸡蛋

（1）单个重量大于 55g，符合 GB31650.1-2022《食品安全国家标准食品中 41 种兽药最大残留限量》和

GB2762-2022《食品安全国家标准食品中污染物限量》和 GB2763-2022《食品安全国家标准食品中农药最

大残留限量》标准要求。

（2）检验质量标准：清洁、完整、新鲜、大小均匀一致，蛋白浓稠、透明、蛋黄轮廓清晰、胚胎未发育，

无异物 、打开后有固有的腥味，在温度 2-5℃的情况下，保质期是 45 天，每批供货须提供养殖企业的《动

物防疫条件合格证》和动物检验检疫合格证明；农药及兽药残留：不得检出恩诺沙星、氧氟沙星、诺氟沙

星、培氟沙星；每批供货要求附检验报告。

38.70

4 辅料

（1）辅料指白砂糖、辣椒粉、食盐、酵母、苏打、酱油、鸡精、味精、花椒、鸡汁、藤椒、老抽、干辣

椒段、生抽、桂皮、香叶、料酒、八角、香醋、胡椒粉、白糖、淀粉、十三香、芝麻酱、小苏打等；基本

要求：产品包装应封口平整，无破包，夹包，漏包，无污染；产品应干爽、不霉烂，整齐、均匀、完整；

无虫蛀、无杂质、保持应的色泽；产品保质期。遵守国家和各级主管部门对于食品经营的相关法律法规及

供货单位的规章制度，不得出售假冒、伪劣、过期变质的产品，各种产品质均符合国家有关标准。

（2）供应量由各校食堂主厨根据菜谱结合学校实际需要计算一个月的需求量，按月报中标企业根据要求

配送，每批供货必须提供检测报告。

17.14

5 合计（万元） 363.70

服 务 要 求：

1、采购数量根据 2024-2025 年度在校学生数及学校实际用量测算，实际支付货款按学校配送数量结算。

2、供货周期：所需食材由学校根据学生数和食谱预算并向中标企业提供数量和品种，由供货企业直接配送至学校。县城及交通便利

的乡镇校每天配送 1次；比较边远的学校，2024 年 8 月开学-10 底每周配送两次，2024 年 11 月 1 日-2025 年 4 月底每周配送一次，2025



年 5 月 1 日-7 月份放假前每周配送两次。一个月为一个配送周期。（具体以签订合同为准）

3、付款方式：专项资金专户专帐封闭管理，实行国库集中支付，资金按中标合同和实际供货情况，每周期结束后由学校和供应商对

账，教管中心核对无误后交教育局营养办和财务股审核，再由供应商给乡镇教管中心（或县直学校）提供正式发票，乡镇（校）统一核算，

国库将资金直接拨付到中标企业账户。

4、损耗规范要求：中标企业送到甲方指定地点的产品损耗率不得超过单种单批次的 5%，不合格产品直接退换货或补损扣损，货到后

需经学校营养餐负责人检验。

5、投标人配送的每批次供应的肉类必须提供当地动物卫生监督所出具的动物检疫合格证明、甘肃食品电子一票通等。配送的肉类使

用白色塑料食品袋包装。

6、投标人要有箱式冷藏配送车辆，投标时提供配送车辆行驶证及车辆登记证书，且配送车辆统一安装监控设备，同时接保存数据一

个月以上备查。配送人员应具备有效的健康合格证明，配送车辆应符合相关卫生要求，做到每日清洗、消毒并做好消毒记录。

7、入库及验收规范要求

（1）严格入库验收，留样，规范发放程序。中标人承诺中标后在县域内建立仓库及留样库（每种肉类均需留样，且留样时间不少于

72 小时），学校派专人验收，对每批次按照送货单验明食材的检验检疫证明或相关证明材料、生产日期、有效期。

（2）验收。由学校相关部门适时对所供食品进行验收，如检查出现不合格产品的，直接退换货或补损扣损，

8、食品安全责任

因产品质量问题发生食源性疾病等食品安全责任事故，由中标人承担全部法律和经济责任。

9、食品溯源要求。供应商食品供应链必须明确，所有食品的来源必须清晰，来源应当是自有基地或受到地方政府部门监管的流通市

场，严禁收购散户农民的肉类供应。

10、其他

10.1 供货方如不诚信经营，违背各学校意愿的，根据实际情况，执行退出机制，随时取消供货方的供货权。



10.2 中标企业应严格遵守《中华人民共和国食品安全法》、《动物检疫法》和《农产品质量安全法》等相关法律规定，有下列情况之

一，采购人将取消供应商的供应资格，并承担由此造成的经济损失和法律责任。

（1）所供食品腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，对人体健康有害的；

（2）所供食品含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的；

（3）发生食品质量安全事故的；

（4）掺假、掺杂、伪造，影响营养、卫生的；

（5）用非食品原料加工的，加入非食品用化学物质或者将非食品当作食品的；

（6）所供食品超过保质期限的；

（7）所供食品不符合食品安全标准的；

（8）所供食品与中标食品不相符的；

（9）转包他人的；

（10）连续三次不能按时供货的（不可抗力因素除外）。

10.3 若因质量问题造成食物中毒或各学校名誉损失等事件，中标企业除赔偿学校损失外，要主动配合相关部门的调查并澄清事实承担

全部责任。



货物参数表（第六包）

供货片区：党岘、新添、回民小学、侯川、平头、新北、北城； 学生人数：5601 人

配送要求 具体学校片区

（1）县城及交通便利的乡镇校每天配送 1 次 回民小学、新北小学、北城中学、新添乡中心小学，新添初级中学

（2）比较边远的学校，2024 年 8 月开学-10 底每周配送两次，2024 年 11

月 1 日-2025 年 4 月底每周配送一次，2025 年 5 月 1日-7 月份放假前每周

配送两次。

党岘、侯川、平头等乡镇所有学校

序号
货物名

称
参数要求

预算金额

（万元）
备注

2 蔬菜

（1）蔬菜类应符合相对应 NY/T743-2020《绿色食品绿叶类蔬菜》、NY/T654-2020 《绿色食品白菜类蔬菜》、

NY/T655-2020《绿色食品茄果类蔬菜》、NY/T744-2020《绿色食品葱蒜类蔬菜》、NY/T745-2020《绿色食

品根菜类蔬菜》、NY/T747-2020《绿色食品瓜类蔬菜》等标准。

（2）基本要求：成熟适度，色泽正，新鲜。无腐烂、畸形、抽薹、异味、灼伤、冻害、病虫害及机械伤。

形态特征良好，具有本品固有风味；符合《食品安全法》要求，按照学校菜谱分别配送到校园点。

（3）所配送蔬菜应符合 GB/T 5009.199-2003 有机磷和氨基甲酸酯类农药残留量检测结果，每批供货提供

检测报告。

132.08

一、清单中引

用的国家标

准、国家推荐

标准、行业标

准如有更新

或未注明年

份的，以最新

版本为准。
3 肉类

牛 肉：

（1）牛肉为去骨、去油精选瘦牛肉，指标符合 GB/T5009.192-2003、农业部公告 235 号及 193 号、整顿办
179.85



函【2010】50 号；鲜肉有光泽，红色或稍暗，纤维清晰，有坚韧性，肉质紧密、坚实，外表微干或湿润，

不粘手。肉不带皮，无内脏或成块的脂肪；严禁病死牛肉、注水、注胶牛肉；所有产品必须为鲜牛肉，不

得提供冷冻牛肉。

（2）每批供货要求附定点屠宰证明，检验检疫证明。

（3）牛肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（4）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

猪 肉：

（1）猪肉为去骨、去油精选猪瘦肉，所有产品必须为鲜猪瘦肉，不得提供冷冻猪肉。鲜肉有光泽，纤维

清晰，有坚韧性，指压后凹陷立即恢复，外表微湿润，不粘手，无异味。严禁病死猪肉、注水、注胶猪肉；

猪瘦肉应符合 GB/T 9959.3-2019 标准，且符合 GB2707-2016、GB31650-2019、农业部 250 公告等食品安全

国家标准或相关规定。

（2）原料来源要求：生猪应来自非疫区，并持有产地动物防疫监督机构出具的检疫证明；

（3）合格证件要求：每批供货要求附定点屠宰证明,每次供应的猪瘦肉必须提供《肉品品质检验合格证》

和《动物检疫合格证》。

（4）猪肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（5）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

鸡 肉：

（1）鲜宰鸡应符合 GB/T19676-2022、GB2707-2016 等相关标准，按鲜宰后速冻配送；鸡肉新鲜，皮肤有

光泽，外表微湿润，不粘手，有鸡肉正常的气味。

（2）鸡肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（3）每批供货要求附检验检疫证明。



（4）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

4 鸡蛋

（1）单个重量大于 55g，符合 GB31650.1-2022《食品安全国家标准食品中 41 种兽药最大残留限量》和

GB2762-2022《食品安全国家标准食品中污染物限量》和 GB2763-2022《食品安全国家标准食品中农药最

大残留限量》标准要求。

（2）检验质量标准：清洁、完整、新鲜、大小均匀一致，蛋白浓稠、透明、蛋黄轮廓清晰、胚胎未发育，

无异物 、打开后有固有的腥味，在温度 2-5℃的情况下，保质期是 45 天，每批供货须提供养殖企业的《动

物防疫条件合格证》和动物检验检疫合格证明；农药及兽药残留：不得检出恩诺沙星、氧氟沙星、诺氟沙

星、培氟沙星；每批供货要求附检验报告。

39.21

5 辅料

（1）辅料指白砂糖、辣椒粉、食盐、酵母、苏打、酱油、鸡精、味精、花椒、鸡汁、藤椒、老抽、干辣

椒段、生抽、桂皮、香叶、料酒、八角、香醋、胡椒粉、白糖、淀粉、十三香、芝麻酱、小苏打等；基本

要求：产品包装应封口平整，无破包，夹包，漏包，无污染；产品应干爽、不霉烂，整齐、均匀、完整；

无虫蛀、无杂质、保持应的色泽；产品保质期。遵守国家和各级主管部门对于食品经营的相关法律法规及

供货单位的规章制度，不得出售假冒、伪劣、过期变质的产品，各种产品质均符合国家有关标准。

（2）供应量由各校食堂主厨根据菜谱结合学校实际需要计算一个月的需求量，按月报中标企业根据要求

配送，每批供货必须提供检测报告。

17.36

6 合计（万元） 368.50

服 务 要 求：

1、采购数量根据 2024-2025 年度在校学生数及学校实际用量测算，实际支付货款按学校配送数量结算。

2、供货周期：所需食材由学校根据学生数和食谱预算并向中标企业提供数量和品种，由供货企业直接配送至学校。县城及交通便利

的乡镇校每天配送 1次；比较边远的学校，2024 年 8 月开学-10 底每周配送两次，2024 年 11 月 1 日-2025 年 4 月底每周配送一次，2025



年 5 月 1 日-7 月份放假前每周配送两次。一个月为一个配送周期。（具体以签订合同为准）

3、付款方式：专项资金专户专帐封闭管理，实行国库集中支付，资金按中标合同和实际供货情况，每周期结束后由学校和供应商对

账，教管中心核对无误后交教育局营养办和财务股审核，再由供应商给乡镇教管中心（或县直学校）提供正式发票，乡镇（校）统一核算，

国库将资金直接拨付到中标企业账户。

4、损耗规范要求：中标企业送到甲方指定地点的产品损耗率不得超过单种单批次的 5%，不合格产品直接退换货或补损扣损，货到后

需经学校营养餐负责人检验。

5、投标人配送的每批次供应的肉类必须提供当地动物卫生监督所出具的动物检疫合格证明、甘肃食品电子一票通等。配送的肉类使

用白色塑料食品袋包装。

6、投标人要有箱式冷藏配送车辆，投标时提供配送车辆行驶证及车辆登记证书，且配送车辆统一安装监控设备，同时接保存数据一

个月以上备查。配送人员应具备有效的健康合格证明，配送车辆应符合相关卫生要求，做到每日清洗、消毒并做好消毒记录。

7、入库及验收规范要求

（1）严格入库验收，留样，规范发放程序。中标人承诺中标后在县域内建立仓库及留样库（每种肉类均需留样，且留样时间不少于

72 小时），学校派专人验收，对每批次按照送货单验明食材的检验检疫证明或相关证明材料、生产日期、有效期。

（2）验收。由学校相关部门适时对所供食品进行验收，如检查出现不合格产品的，直接退换货或补损扣损，

8、食品安全责任

因产品质量问题发生食源性疾病等食品安全责任事故，由中标人承担全部法律和经济责任。

9、食品溯源要求。供应商食品供应链必须明确，所有食品的来源必须清晰，来源应当是自有基地或受到地方政府部门监管的流通市

场，严禁收购散户农民的肉类供应。

10、其他

10.1 供货方如不诚信经营，违背各学校意愿的，根据实际情况，执行退出机制，随时取消供货方的供货权。



10.2 中标企业应严格遵守《中华人民共和国食品安全法》、《动物检疫法》和《农产品质量安全法》等相关法律规定，有下列情况之

一，采购人将取消供应商的供应资格，并承担由此造成的经济损失和法律责任。

（1）所供食品腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，对人体健康有害的；

（2）所供食品含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的；

（3）发生食品质量安全事故的；

（4）掺假、掺杂、伪造，影响营养、卫生的；

（5）用非食品原料加工的，加入非食品用化学物质或者将非食品当作食品的；

（6）所供食品超过保质期限的；

（7）所供食品不符合食品安全标准的；

（8）所供食品与中标食品不相符的；

（9）转包他人的；

（10）连续三次不能按时供货的（不可抗力因素除外）。

10.3 若因质量问题造成食物中毒或各学校名誉损失等事件，中标企业除赔偿学校损失外，要主动配合相关部门的调查并澄清事实承担

全部责任。



货物参数表（第七包）

供货片区：郭城、新庄、土高、头寨、实验； 学生人数：6156 人

配送要求 具体学校片区

（1）县城及交通便利的乡镇校每天配送 1 次 郭城镇中心小学、郭城初级中学、华峰小学、郭城小学、实验中学

（2）比较边远的学校，2024 年 8 月开学-10 底每周配送两次，2024 年 11

月 1 日-2025 年 4 月底每周配送一次，2025 年 5 月 1日-7 月份放假前每周

配送两次。

新庄、土高、头寨等乡镇所有学校

序号
货物名

称
参数要求

预算金额

（万元）
备注

1 蔬菜

（1）蔬菜类应符合相对应 NY/T743-2020《绿色食品绿叶类蔬菜》、NY/T654-2020 《绿色食品白菜类蔬菜》、

NY/T655-2020《绿色食品茄果类蔬菜》、NY/T744-2020《绿色食品葱蒜类蔬菜》、NY/T745-2020《绿色食

品根菜类蔬菜》、NY/T747-2020《绿色食品瓜类蔬菜》等标准。

（2）基本要求：成熟适度，色泽正，新鲜。无腐烂、畸形、抽薹、异味、灼伤、冻害、病虫害及机械伤。

形态特征良好，具有本品固有风味；符合《食品安全法》要求，按照学校菜谱分别配送到校园点。

（3）所配送蔬菜应符合 GB/T 5009.199-2003 有机磷和氨基甲酸酯类农药残留量检测结果，每批供货提供

检测报告。

145.17

一、清单中引

用的国家标

准、国家推荐

标准、行业标

准如有更新

或未注明年

份的，以最新

版本为准。2 肉类
牛 肉：

（1）牛肉为去骨、去油精选瘦牛肉，指标符合 GB/T5009.192-2003、农业部公告 235 号及 193 号、整顿办
197.67



函【2010】50 号；鲜肉有光泽，红色或稍暗，纤维清晰，有坚韧性，肉质紧密、坚实，外表微干或湿润，

不粘手。肉不带皮，无内脏或成块的脂肪；严禁病死牛肉、注水、注胶牛肉；所有产品必须为鲜牛肉，不

得提供冷冻牛肉。

（2）每批供货要求附定点屠宰证明，检验检疫证明。

（3）牛肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（4）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

猪 肉：

（1）猪肉为去骨、去油精选猪瘦肉，所有产品必须为鲜猪瘦肉，不得提供冷冻猪肉。鲜肉有光泽，纤维

清晰，有坚韧性，指压后凹陷立即恢复，外表微湿润，不粘手，无异味。严禁病死猪肉、注水、注胶猪肉；

猪瘦肉应符合 GB/T 9959.3-2019 标准，且符合 GB2707-2016、GB31650-2019、农业部 250 公告等食品安全

国家标准或相关规定。

（2）原料来源要求：生猪应来自非疫区，并持有产地动物防疫监督机构出具的检疫证明；

（3）合格证件要求：每批供货要求附定点屠宰证明,每次供应的猪瘦肉必须提供《肉品品质检验合格证》

和《动物检疫合格证》。

（4）猪肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（5）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

鸡 肉：

（1）鲜宰鸡应符合 GB/T19676-2022、GB2707-2016 等相关标准，按鲜宰后速冻配送；鸡肉新鲜，皮肤有

光泽，外表微湿润，不粘手，有鸡肉正常的气味。

（2）鸡肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（3）每批供货要求附检验检疫证明。



（4）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

3 鸡蛋

（1）单个重量大于 55g，符合 GB31650.1-2022《食品安全国家标准食品中 41 种兽药最大残留限量》和

GB2762-2022《食品安全国家标准食品中污染物限量》和 GB2763-2022《食品安全国家标准食品中农药最

大残留限量》标准要求。

（2）检验质量标准：清洁、完整、新鲜、大小均匀一致，蛋白浓稠、透明、蛋黄轮廓清晰、胚胎未发育，

无异物 、打开后有固有的腥味，在温度 2-5℃的情况下，保质期是 45 天，每批供货须提供养殖企业的《动

物防疫条件合格证》和动物检验检疫合格证明；农药及兽药残留：不得检出恩诺沙星、氧氟沙星、诺氟沙

星、培氟沙星；每批供货要求附检验报告。

43.09

4 辅料

（1）辅料指白砂糖、辣椒粉、食盐、酵母、苏打、酱油、鸡精、味精、花椒、鸡汁、藤椒、老抽、干辣

椒段、生抽、桂皮、香叶、料酒、八角、香醋、胡椒粉、白糖、淀粉、十三香、芝麻酱、小苏打等；基本

要求：产品包装应封口平整，无破包，夹包，漏包，无污染；产品应干爽、不霉烂，整齐、均匀、完整；

无虫蛀、无杂质、保持应的色泽；产品保质期。遵守国家和各级主管部门对于食品经营的相关法律法规及

供货单位的规章制度，不得出售假冒、伪劣、过期变质的产品，各种产品质均符合国家有关标准。

（2）供应量由各校食堂主厨根据菜谱结合学校实际需要计算一个月的需求量，按月报中标企业根据要求

配送，每批供货必须提供检测报告。

19.08

5 合计（万元） 405.01

服 务 要 求：

1、采购数量根据 2024-2025 年度在校学生数及学校实际用量测算，实际支付货款按学校配送数量结算。

2、供货周期：所需食材由学校根据学生数和食谱预算并向中标企业提供数量和品种，由供货企业直接配送至学校。县城及交通便利

的乡镇校每天配送 1次；比较边远的学校，2024 年 8 月开学-10 底每周配送两次，2024 年 11 月 1 日-2025 年 4 月底每周配送一次，2025



年 5 月 1 日-7 月份放假前每周配送两次。一个月为一个配送周期。（具体以签订合同为准）

3、付款方式：专项资金专户专帐封闭管理，实行国库集中支付，资金按中标合同和实际供货情况，每周期结束后由学校和供应商对

账，教管中心核对无误后交教育局营养办和财务股审核，再由供应商给乡镇教管中心（或县直学校）提供正式发票，乡镇（校）统一核算，

国库将资金直接拨付到中标企业账户。

4、损耗规范要求：中标企业送到甲方指定地点的产品损耗率不得超过单种单批次的 5%，不合格产品直接退换货或补损扣损，货到后

需经学校营养餐负责人检验。

5、投标人配送的每批次供应的肉类必须提供当地动物卫生监督所出具的动物检疫合格证明、甘肃食品电子一票通等。配送的肉类使

用白色塑料食品袋包装。

6、投标人要有箱式冷藏配送车辆，投标时提供配送车辆行驶证及车辆登记证书，且配送车辆统一安装监控设备，同时接保存数据一

个月以上备查。配送人员应具备有效的健康合格证明，配送车辆应符合相关卫生要求，做到每日清洗、消毒并做好消毒记录。

7、入库及验收规范要求

（1）严格入库验收，留样，规范发放程序。中标人承诺中标后在县域内建立仓库及留样库（每种肉类均需留样，且留样时间不少于

72 小时），学校派专人验收，对每批次按照送货单验明食材的检验检疫证明或相关证明材料、生产日期、有效期。

（2）验收。由学校相关部门适时对所供食品进行验收，如检查出现不合格产品的，直接退换货或补损扣损，

8、食品安全责任

因产品质量问题发生食源性疾病等食品安全责任事故，由中标人承担全部法律和经济责任。

9、食品溯源要求。供应商食品供应链必须明确，所有食品的来源必须清晰，来源应当是自有基地或受到地方政府部门监管的流通市

场，严禁收购散户农民的肉类供应。

10、其他

10.1 供货方如不诚信经营，违背各学校意愿的，根据实际情况，执行退出机制，随时取消供货方的供货权。



10.2 中标企业应严格遵守《中华人民共和国食品安全法》、《动物检疫法》和《农产品质量安全法》等相关法律规定，有下列情况之

一，采购人将取消供应商的供应资格，并承担由此造成的经济损失和法律责任。

（1）所供食品腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，对人体健康有害的；

（2）所供食品含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的；

（3）发生食品质量安全事故的；

（4）掺假、掺杂、伪造，影响营养、卫生的；

（5）用非食品原料加工的，加入非食品用化学物质或者将非食品当作食品的；

（6）所供食品超过保质期限的；

（7）所供食品不符合食品安全标准的；

（8）所供食品与中标食品不相符的；

（9）转包他人的；

（10）连续三次不能按时供货的（不可抗力因素除外）。

10.3 若因质量问题造成食物中毒或各学校名誉损失等事件，中标企业除赔偿学校损失外，要主动配合相关部门的调查并澄清事实承担

全部责任。



货物参数表（第八包）

供货片区：汉岔、河畔、刘寨、草滩、桃林、特教、会师镇、科创、土门； 学生人数：6133 人

配送要求 具体学校片区

（1）县城及交通便利的乡镇校每天配送 1 次 桃林中学、特教学校、科创中学

（2）比较边远的学校，2024 年 8 月开学-10 底每周配送两次，2024 年 11

月 1 日-2025 年 4 月底每周配送一次，2025 年 5 月 1日-7 月份放假前每周

配送两次。

汉岔、河畔、刘寨、草滩、会师镇等乡镇所有学校

序号
货物名

称
参数要求

预算金额

（万元）
备注

1 蔬菜

（1）蔬菜类应符合相对应 NY/T743-2020《绿色食品绿叶类蔬菜》、NY/T654-2020 《绿色食品白菜类蔬菜》、

NY/T655-2020《绿色食品茄果类蔬菜》、NY/T744-2020《绿色食品葱蒜类蔬菜》、NY/T745-2020《绿色食

品根菜类蔬菜》、NY/T747-2020《绿色食品瓜类蔬菜》等标准。

（2）基本要求：成熟适度，色泽正，新鲜。无腐烂、畸形、抽薹、异味、灼伤、冻害、病虫害及机械伤。

形态特征良好，具有本品固有风味；符合《食品安全法》要求，按照学校菜谱分别配送到校园点。

（3）所配送蔬菜应符合 GB/T 5009.199-2003 有机磷和氨基甲酸酯类农药残留量检测结果，每批供货提供

检测报告。

144.63

一、清单中引

用的国家标

准、国家推荐

标准、行业标

准如有更新

或未注明年

份的，以最新

版本为准。2 肉类
牛 肉：

（1）牛肉为去骨、去油精选瘦牛肉，指标符合 GB/T5009.192-2003、农业部公告 235 号及 193 号、整顿办
196.93



函【2010】50 号；鲜肉有光泽，红色或稍暗，纤维清晰，有坚韧性，肉质紧密、坚实，外表微干或湿润，

不粘手。肉不带皮，无内脏或成块的脂肪；严禁病死牛肉、注水、注胶牛肉；所有产品必须为鲜牛肉，不

得提供冷冻牛肉。

（2）每批供货要求附定点屠宰证明，检验检疫证明。

（3）牛肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（4）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

猪 肉：

（1）猪肉为去骨、去油精选猪瘦肉，所有产品必须为鲜猪瘦肉，不得提供冷冻猪肉。鲜肉有光泽，纤维

清晰，有坚韧性，指压后凹陷立即恢复，外表微湿润，不粘手，无异味。严禁病死猪肉、注水、注胶猪肉；

猪瘦肉应符合 GB/T 9959.3-2019 标准，且符合 GB2707-2016、GB31650-2019、农业部 250 公告等食品安全

国家标准或相关规定。

（2）原料来源要求：生猪应来自非疫区，并持有产地动物防疫监督机构出具的检疫证明；

（3）合格证件要求：每批供货要求附定点屠宰证明,每次供应的猪瘦肉必须提供《肉品品质检验合格证》

和《动物检疫合格证》。

（4）猪肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（5）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

鸡 肉：

（1）鲜宰鸡应符合 GB/T19676-2022、GB2707-2016 等相关标准，按鲜宰后速冻配送；鸡肉新鲜，皮肤有

光泽，外表微湿润，不粘手，有鸡肉正常的气味。

（2）鸡肉的包装、运输和贮存，按照《肉和肉制品经营卫生规范》GB20799-2016 标准。

（3）每批供货要求附检验检疫证明。



（4）若本地条件不能满足现宰条件（需向采购人申请批准后方可提供冷冻肉类，并提供相应手续）

3 鸡蛋

（1）单个重量大于 55g，符合 GB31650.1-2022《食品安全国家标准食品中 41 种兽药最大残留限量》和

GB2762-2022《食品安全国家标准食品中污染物限量》和 GB2763-2022《食品安全国家标准食品中农药最

大残留限量》标准要求。

（2）检验质量标准：清洁、完整、新鲜、大小均匀一致，蛋白浓稠、透明、蛋黄轮廓清晰、胚胎未发育，

无异物 、打开后有固有的腥味，在温度 2-5℃的情况下，保质期是 45 天，每批供货须提供养殖企业的《动

物防疫条件合格证》和动物检验检疫合格证明；农药及兽药残留：不得检出恩诺沙星、氧氟沙星、诺氟沙

星、培氟沙星；每批供货要求附检验报告。

42.93

4 辅料

（1）辅料指白砂糖、辣椒粉、食盐、酵母、苏打、酱油、鸡精、味精、花椒、鸡汁、藤椒、老抽、干辣

椒段、生抽、桂皮、香叶、料酒、八角、香醋、胡椒粉、白糖、淀粉、十三香、芝麻酱、小苏打等；基本

要求：产品包装应封口平整，无破包，夹包，漏包，无污染；产品应干爽、不霉烂，整齐、均匀、完整；

无虫蛀、无杂质、保持应的色泽；产品保质期。遵守国家和各级主管部门对于食品经营的相关法律法规及

供货单位的规章制度，不得出售假冒、伪劣、过期变质的产品，各种产品质均符合国家有关标准。

（2）供应量由各校食堂主厨根据菜谱结合学校实际需要计算一个月的需求量，按月报中标企业根据要求

配送，每批供货必须提供检测报告。

19.01

5 合计（万元） 403.50

服 务 要 求：

1、采购数量根据 2024-2025 年度在校学生数及学校实际用量测算，实际支付货款按学校配送数量结算。

2、供货周期：所需食材由学校根据学生数和食谱预算并向中标企业提供数量和品种，由供货企业直接配送至学校。县城及交通便利

的乡镇校每天配送 1次；比较边远的学校，2024 年 8 月开学-10 底每周配送两次，2024 年 11 月 1 日-2025 年 4 月底每周配送一次，2025



年 5 月 1 日-7 月份放假前每周配送两次。一个月为一个配送周期。（具体以签订合同为准）

3、付款方式：专项资金专户专帐封闭管理，实行国库集中支付，资金按中标合同和实际供货情况，每周期结束后由学校和供应商对

账，教管中心核对无误后交教育局营养办和财务股审核，再由供应商给乡镇教管中心（或县直学校）提供正式发票，乡镇（校）统一核算，

国库将资金直接拨付到中标企业账户。

4、损耗规范要求：中标企业送到甲方指定地点的产品损耗率不得超过单种单批次的 5%，不合格产品直接退换货或补损扣损，货到后

需经学校营养餐负责人检验。

5、投标人配送的每批次供应的肉类必须提供当地动物卫生监督所出具的动物检疫合格证明、甘肃食品电子一票通等。配送的肉类使

用白色塑料食品袋包装。

6、投标人要有箱式冷藏配送车辆，投标时提供配送车辆行驶证及车辆登记证书，且配送车辆统一安装监控设备，同时接保存数据一

个月以上备查。配送人员应具备有效的健康合格证明，配送车辆应符合相关卫生要求，做到每日清洗、消毒并做好消毒记录。

7、入库及验收规范要求

（1）严格入库验收，留样，规范发放程序。中标人承诺中标后在县域内建立仓库及留样库（每种肉类均需留样，且留样时间不少于

72 小时），学校派专人验收，对每批次按照送货单验明食材的检验检疫证明或相关证明材料、生产日期、有效期。

（2）验收。由学校相关部门适时对所供食品进行验收，如检查出现不合格产品的，直接退换货或补损扣损，

8、食品安全责任

因产品质量问题发生食源性疾病等食品安全责任事故，由中标人承担全部法律和经济责任。

9、食品溯源要求。供应商食品供应链必须明确，所有食品的来源必须清晰，来源应当是自有基地或受到地方政府部门监管的流通市

场，严禁收购散户农民的肉类供应。

10、其他

10.1 供货方如不诚信经营，违背各学校意愿的，根据实际情况，执行退出机制，随时取消供货方的供货权。



10.2 中标企业应严格遵守《中华人民共和国食品安全法》、《动物检疫法》和《农产品质量安全法》等相关法律规定，有下列情况之

一，采购人将取消供应商的供应资格，并承担由此造成的经济损失和法律责任。

（1）所供食品腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，对人体健康有害的；

（2）所供食品含有毒、有害物质或者被有害物质污染，对人体健康有害的；

（3）发生食品质量安全事故的；

（4）掺假、掺杂、伪造，影响营养、卫生的；

（5）用非食品原料加工的，加入非食品用化学物质或者将非食品当作食品的；

（6）所供食品超过保质期限的；

（7）所供食品不符合食品安全标准的；

（8）所供食品与中标食品不相符的；

（9）转包他人的；

（10）连续三次不能按时供货的（不可抗力因素除外）。

10.3 若因质量问题造成食物中毒或各学校名誉损失等事件，中标企业除赔偿学校损失外，要主动配合相关部门的调查并澄清事实承担

全部责任。


