
技术参数

编号 设备名称 具体技术参数 数量 单位

厨房 1

A01 大单星大水池

1.名称:大单星盆槽；

2.规格:1000mmx750mmx800mm；

3.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-洗刷台》（QB/T2319.

3-1995)；

4.水池板选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

5.星盆选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

6.水池支撑脚管选用Φ38mm 不锈钢管，下加调节脚。

2 台

A02 双星水池左平台

1.规格:1800mmx760mmx800mm；

2.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-洗刷台》（QB/T2319.

3-1995)；

3.水池板选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

4.星盆选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

5.水池支撑脚管选用Φ38mm 不锈钢管，下加调节脚。

2 台

A03 五格保温售饭工作台

1. 名称:五格保温售饭台；

2.规格:1800mmx700mmx800mm；

3.高质不锈钢精制，均衡保温耐热，立体加热快速发热，容易

清洁耐用，科技控温环保节能，准确孔准；

4.加厚耐腐蚀，抗压不变形，一键操控，节能恒温旋钮。

2 台

A04 四层格栅货架
1.名称:四层货架；

2.规格:1500mmx500mmx1600mm；
10 台



3.产品采用不锈钢材制制作，连接处使用鱼鳞焊接法，焊接处

打磨光滑处理平整；

4.层架板为≥1.2mm 不锈钢磨砂板。支架、通脚Φ38x1.5mm

不锈钢管。可调调脚为Φ38 不锈钢子弹脚。存放架下部加强

板用≥1.2mm 不锈钢板；

5.层架产品下部加强板用≥1.2mm 不锈钢折成，层架产品支腿

用Φ25x1.5mm 不锈钢圆管。

A05 炉拼台

1.名称:炉拼台；

2.规格:500mm*700mm*800mm；

3.材质:不锈钢。

1 台

A06 八眼煲仔炉

1.产品名称:商用照仔炉(八眼)；

2.产品尺寸:1500mm*800mm*800mm+280mm；

3.熄火保护:标配热电偶式炉；

4.尺寸:300mm*300mm；

5.炉头材质:球墨铸；

6.点火方式:一键打火。

1 台

A07 废热回收型双眼炒灶

1.产品名称:废热回收型双眼炒灶；

2.产品尺寸:1500mm*800mm*1080mm；

3.产品净重:210KG；

4.热转换率:90%。

2 台

A08 燃气双门蒸饭车

1.名称:双门蒸饭车；

2.规格:24 盘全不锈钢机体，整体发泡，节能环保，耐腐蚀，

清洁方便；

3.自动进水，卸压气阀，多重保护；

4.新型多气囊，嵌入式硅胶门封；

5.高效节能不锈钢发热管。

2 台



A09 油网烟罩
1.名称:油网烟罩（现场实测)；

2.规格:8800mmx1200mmx550mm。
1 组

A10 双通工作台

1.名称:双通工作台；

2.1500mmx800mmx800mm；

3.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-操作台》（QB/T2319.

3-1995)；

4.工作台面板使用 304#不锈钢磨砂板，δ=1.1mm，工作台面

板下垫密度板，δ=18mm；

5.工作台底板及其它辅助板选用 304 不锈钢磨砂板δ=1.0mm；

6.层板间底板下加 U型加强筋，选用 304 不锈钢磨砂板δ=0.

8mm。

4 台

A11 四门风冷冷冻雪柜

1.名称:四门雪柜；

2.规格:定型；

3.电压:220V/50HZ，功率:0.16KW，制冷方式:直冷，温度范围:

8--18℃；

4.不锈钢壳体，豪华美观，经久耐用；采用高密度发泡剂，制

冷效果佳；全钢铜管，使用寿命更长，效率更高；自动回可拆

卸式门封条，清洁方便；采用微电脑控制技术，多功能.自动

化.全方位控制，精确调节，真正实现机组安全经济运行；万

向脚轮，使用方便，可灵活调节位置。

3 台

A12 留样柜
30 升制冷环境温度 25 度左右温宿范围 7—18 度之间，机械式

制冷
1 台

A13 电饼炉

1.名称:电饼炉；

2.规格:1500mm*1000mm*1200mm；

3.材质:不锈钢；

4.额定功率:7000W；

1 台



5.温控范围:50-300°C。

A14 不锈钢消毒柜

1.名称:不锈钢消毒柜；

2.规格:双门；

3.整机采用整体发泡，门封条密封工艺，高效隔热保温；

4.采用高温立体杀毒系统消毒，快速清除各种有害病菌；

5.采用翻边拉手设计；带有可调定时器功能。

2 台

A15 五格保温工作台

1.名称:五格保温售饭台；

2.规格:1800mmx700mmx800mm；

3.高质不锈钢精制，均衡保温耐热，立体加热快速发热，容易

清洁耐用，科技控温环保节能，准确孔准；

4.加厚耐腐蚀，抗压不变形，一键操控，节能恒温旋钮。

2 台

A16 3 门 6 盘电烤箱

1.名称:电烤箱；

2.规格:三门六控；

3.额定电压：380±10％V 50HZ；

4.额定功率:≥19.5kw；

5.外观用 304#食品级不锈钢板材，厚度 1.5mm，符合高温下不

变形，全封闭式整体耐高温材料，保温性能卓越，保温效果佳，

节约能源，使用寿命长的需求；

6.烤箱内双层隔热，内膛宽敞，上下加热受热均匀；

7.采用先进远红外电热管，九条发热管，使食物烘烤受热面更

均匀，炉面火、炉底火温度，独立控制，炉膛温度均匀，可选

择，单双面烘烤；

8.具备底面火分别控温，并配有自动温度控制，超温保护装置

等功能；

9.产品内置全自动控温探头，高效的烘烤发热管，升温快，寿

1 台



命长；

10.数字显示温控器，配有数显定时报警装置，超温安全保护

等；

11.万向脚轮设计。

A17 炉台调料拼板
1.名称:炉台调料拼板；

2.材质:不锈钢。
2 台

A18 洗菜盆

1.名称:洗菜盆；

2.规格:3400mmx600mmx800mm；

3.产品工艺:拉丝工艺。

1 1

A19 拖布池

1.名称：拖布池；

2.规格:400mm*600mm*500mm；

3.材质:不锈钢；

4.安装方式:落地式。

2 台

A20 水槽

1.名称:不锈钢水槽；

2.规格:3400mm*600mm*800mm；

3.材质:不锈钢；

4.安装方式:落地式。

1 台

A21 电加热开水器

1.名称:开水器连底座；

2.规格:15KW；

3.不锈钢外壳，水胆 180 升；

4.故障即时自动保护，LED 显示报警；

5.步进水加热技术，速度 1:3，增容 1:3；程控恒温出水，100%

纯开水；

6.防漏电、防干烧、防火、防开盖、防蒸汽五防安全设计；

7.带不锈钢底座；

8.电压:380V，功率 15KW；

1 台



9.须配有三级净水过滤设施。

A22 电缆线 WDZN-YJY4×25+1×16 护管 SC50。 13.5 M

A23 电源线 WDZB-BYJ-5*4 护管 PC25。 34.3 M

A24 配电箱

1. 名称:配电箱；

2.规格:600mm*800mm*200mm。

3.配置:150A 总开 1个，63A 分开 2个，63A 备用 1个

1 台

A25 桥架
1.名称:钢制防火桥架；

2.安装方式:组装式。
20 M

A26 明厨亮灶录像机 名称:4 口网络 NVR,最高支持 400 万接入，1080P 显示输出。 1 台

A27 明厨亮灶监视器
名称:20 寸壁挂监控专用监视器，分辨率 1920*1080，带 1个

HDMI 接口。
1 台

A28 明厨亮灶交换机 5口百兆工业级交换机。 1 台

A29 明厨亮灶摄像头 网络全彩高清半球 400 万像素。 2 个

A30 机柜 名称:壁挂机柜，530mm*400mm*200mm。 1 台

A31 LED 显示屏 名称:室内外单色红色大屏 P10。 3 平方

厨房 2

B01 大单星大水池
1.名称:大单星盆槽；

2.规格:1000mmx750mmx800mm；
2 台



3.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-洗刷台》（QB/T2319.

3-1995)；

4.水池板选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

5.星盆选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

6.水池支撑脚管选用Φ38mm 不锈钢管，下加调节脚。

B02 双星水池左平台

1.规格:1800mmx760mmx800mm；

2.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-洗刷台》（QB/T2319.

3-1995)；

3.水池板选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

4.星盆选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

5.水池支撑脚管选用Φ38mm 不锈钢管，下加调节脚。

2 台

B03 五格保温售饭工作台

1.名称:五格保温售饭台；

2.规格:1800mmx700mmx800mm；

3.高质不锈钢精制，均衡保温耐热，立体加热快速发热，容易

清洁耐用，科技控温环保节能，准确孔准；

4.加厚耐腐蚀，抗压不变形，一键操控，节能恒温旋钮。

2 台

B04 四层格栅货架

1.名称:四层货架；

2.规格:1500mmx500mmx1600mm；

3.产品采用不锈钢材制制作，连接处使用用鱼鳞焊接法，焊接

处打磨光滑处理平整；

4.层架板为≥1.2mm 不锈钢磨砂板。支架通脚Φ38x1.5mm 不锈

钢管。可调调脚为Φ38 不锈钢子弹脚。存放架下部加强板用

≥1.2mm 不锈钢板；

5.层架产品下部加强板用≥1.2mm 不锈钢折成；层架产品支腿

用Φ25x1.5mm 不锈钢圆管。

10 台



B05 炉拼台

1.名称:炉拼台；

2.规格:500mm*700mm*800mm；

3.材质:不锈钢。

1 台

B06 八眼煲仔炉

1.产品名称:商用照仔炉(八眼)；

2.产品尺寸:1500mm*800mm*800mm+280mm；

3.熄火保护:标配热电偶式炉；

4.尺寸:300mm*300mm；

5.炉头材质:球墨铸；

6.点火方式:一键打火。

1 台

B07 废热回收型双眼炒灶

1.产品名称:废热回收型双眼炒灶；

2.产品尺寸:1500mm*800mm*1080mm；

3.热转换率:90%。

2 台

B08 燃气双门蒸饭车

1.名称:双门蒸饭车；

2.规格:24 盘全不锈钢机体，整体发泡，节能环保，耐腐蚀，

清洁方便；

3.自动进水，卸压气阀，多重保护；

4.新型多气囊，嵌入式硅胶门封；

5.高效节能不锈钢发热管。

2 台

B09 油网烟罩
1.名称:油网烟罩（现场实测)；

2.规格:8800mmx1200mmx550mm。
1 组

B10 双通工作台

1.名称:双通工作台；

2.1500mmx800mmx800mm；

3.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-操作台》（QB/T2319.

3-1995)；

4.工作台面板使用 304#不锈钢磨砂板，δ=1.1mm，工作台面

板下垫密度板，δ=18mm；

4 台



5.工作台底板及其它辅助板选用 304 不锈钢磨砂板δ=1.0mm；

6.层板间底板下加 U型加强筋，选用 304 不锈钢磨砂板δ=0.

8mm。

B11 四门风冷冷冻雪柜

1.名称:四门雪柜；

2.规格:定型；

3.电压:220V/50HZ，功率:0.16KW，制冷方式:直冷，温度范围:

8--18℃；

4.不锈钢壳体，豪华美观，经久耐用；采用高密度发泡剂，制

冷效果佳；全钢铜管，使用寿命更长，效率更高；自动回可拆

卸式门封条，清洁方便；采用微电脑控制技术，多功能.自动

化全方位控制，精确调节，真正实现机组安全经济运行；万向

脚轮，使用方便，可灵活调节位置。

3 台

B12 留样柜
30 升制冷，环境温度 25 度左右，温宿范围 7—18 度之间，机

械式制冷
1 台

B13 洗碗机

1.产品名称:全自动长龙式洗碗机；

2.电压:380V；

3.清洗功率:38KW；

4.清洗能力:3500-5000（件/时）餐盘；

5.材质:全不锈钢材质。

1 套

B14 电饼炉

1.名称:电饼炉；

2.规格:1500mm*1000mm*1200mm；

3.材质:不锈钢；

4.额定功率:7000W；

5.温控范围:50-300°C。

1 台

B15 不锈钢消毒柜
1.名称:不锈钢消毒柜；

2.规格:双门；
2 台



3.整机采用整体发泡，门封条密封工艺，高效隔热保温；

4.采用高温立体杀毒系统消毒，快速清除各种有害病菌；

5.采用翻边拉手设计；带有可调定时器功能。

B16 五格保温工作台

1.名称:五格保温售饭台；

2.规格:1800mmx700mmx800mm；

3.高质不锈钢精制，均衡保温耐热，立体加热快速发热，容易

清洁耐用，科技控温环保节能，准确孔准；

4.加厚耐腐蚀，抗压不变形，一键操控，节能恒温旋钮。

2 台

B17 3 门 6 盘电烤箱

1.名称:电烤箱；

2.规格:三门六控；

3.额定电压：380±10％V 50HZ；

4.额定功率:≥19.5kw；

5.外观用 304#食品级不锈钢板材，厚度 1.5mm，符合高温下不

变形，全封闭式整体耐高温材料，保温性能卓越，保温效果佳，

节约能源，使用寿命长的需求；

6.烤箱内双层隔热，内膛宽敞，上下加热受热均匀；

7.采用先进远红外电热管，九条发热管，使食物烘烤受热面更

均匀，炉面火炉底火温度，独立控制，炉膛温度均匀，可选择，

单双面烘烤；

8.具备底面火分别控温，并配有自动温度控制，超温保护装置

等功能；

9.产品内置全自动控温探头， 高效的烘烤发热管，升温快，

寿命长；

10.数字显示温控器，配有数显定时报警装置，超温安全保护

等；

11.万向脚轮设计。

1 台



B18 炉台调料拼板
1.名称:炉台调料拼板；

2.材质:不锈钢。
2 台

B19 洗菜盆

1.名称:洗菜盆；

2.规格:3400mmx600mmx800mm；

3.产品工艺:拉丝工艺。

1 1

B20 拖布池

1.名称拖布池；

2.规格:400mm*600mm*500mm；

3.材质:不锈钢；

4.安装方式:落地式。

2 台

B21
20KW 牛肉面锅及其配套设

施
成品牛肉面锅及其配套设施（双锅） 1 台

B22 电缆 WDZN-YJY4×25+1×16 护管 SC50 40 M

B23 配电箱

2. 名称:配电箱；

2.规格:600mm*800mm*200mm。

3.配置:150A 总开 1个，63A 分开 2个，63A 备用 1个

1 台

B24 配电箱
1.名称:配电箱；

2.规格:540mm*600mm*180mm。
1 台

B25 桥架
1.名称:钢制防火桥架；

2.安装方式:组装式。
40 M

B26 水槽

1.名称:不锈钢水槽；

2.规格:3400mm*600mm*800mm；

3.材质:不锈钢；

4.安装方式:落地式。

1 台

B27 电加热开水器
1.名称:开水器连底座；

2.规格:15KW；
1 台



3.不锈钢外壳，水胆 180 升；

4.故障即时自动保护，LED 显示报警；

5.步进水加热技术，速度 1:3，增容 1:3；程控恒温出水，100%

纯开水；

6.防漏电、防干烧、防火、防开盖、防蒸汽五防安全设计；

7.带不锈钢底座；

8.电压:380V，功率 15KW；

9.须配有三级净水过滤设施。

B28 电缆线 WDZN-YJY4×25+1×16 护管 SC50。 20 M

B29 电源线 WDZB-BYJ-5*6 护管 PC25。 46.8 M

B30 配电箱

3. 名称:配电箱；

2.规格:600mm*800mm*200mm。

3.配置:150A 总开 1个，63A 分开 2个，63A 备用 1个

1 台

B31 桥架
1.名称:钢制防火桥架；

2.安装方式:组装式。
34.5 M

B32 明厨亮灶录像机 4口网络 NVR,最高支持 400 万接入，1080P 显示输出。 1 台

B33 明厨亮灶监视器
名称:20 寸壁挂监控专用监视器，分辨率 1920*1080，带 1个

HDMI 接口。
1 台

B34 明厨亮灶交换机 5口百兆工业级交换机。 1 台

B35 明厨亮灶摄像头 网络全彩高清半球 400 万像素。 2 个

B37 机柜 名称:壁挂机柜，530mm*400mm*200mm。 1 台



B39 LED 显示屏 室内外单色红色大屏 P10。 3 平方

厨房 3

C01 大单星大水池

1.名称:大单星盆槽；

2.规格:1000mmx750mmx800mm；

3.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-洗刷台》（QB/T2319.

3-1995)；

4.水池板选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

5.星盆选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

6.水池支撑脚管选用Φ38mm 不锈钢管，下加调节脚。

2 台

C02 双星水池左平台

1.规格:1800mmx760mmx800mm；

2.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-洗刷台》（QB/T2319.

3-1995)；

3.水池板选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

4.星盆选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

5.水池支撑脚管选用Φ38mm 不锈钢管，下加调节脚。

2 台

C03 五格保温售饭工作台

1.名称:五格保温售饭台；

2.规格:1800mmx700mmx800mm；

3.高质不锈钢精制，均衡保温耐热，立体加热快速发热，容易

清洁耐用，科技控温环保节能，准确孔准；

4.加厚耐腐蚀，抗压不变形，一键操控，节能恒温旋钮。

2 台

C04 四层格栅货架

1.名称:四层货架；

2.规格:1500mmx500mmx1600mm；

3.产品采用不锈钢材制制作，连接处使用用鱼鳞焊接法，焊接

处打磨光滑处理平整；

10 台



4.层架板为≥1.2mm 不锈钢磨砂板。支架、通脚Φ38x1.5mm

不锈钢管。可调调脚为Φ38 不锈钢子弹脚。存放架下部加强

板用≥1.2mm 不锈钢板；

5.层架产品下部加强板用≥1.2mm 不锈钢折成；层架产品支腿

用Φ25x1.5mm 不锈钢圆管。

C05 炉拼台

1.名称:炉拼台；

2.规格:500mm*700mm*800mm；

3.材质:不锈钢。

1 台

C06 八眼煲仔炉

1.产品名称:商用照仔炉(八眼)；

2.产品尺寸:1500mm*800mm*800mm+280mm；

3.熄火保护:标配热电偶式炉；

4.尺寸:300mm*300mm；

5.炉头材质:球墨铸；

6.点火方式:一键打火。

1 台

C07 废热回收型双眼炒灶

1.产品名称:废热回收型双眼炒灶；

2.产品尺寸:1500mm*800mm*1080mm；

3.产品净重:210KG；

4.热转换率:90%。

2 台

C08 燃气双门蒸饭车

1.名称:双门蒸饭车；

2.规格:24 盘全不锈钢机体，整体发泡，节能环保，耐腐蚀，

清洁方便；

3.自动进水，卸压气阀，多重保护；

4.新型多气囊，嵌入式硅胶门封；

5.高效节能不锈钢发热管。

2 台

C09 油网烟罩
1.名称:油网烟罩（现场实测)；

2.规格:8800mmx1200mmx550mm。
1 组



C10 双通工作台

1.名称:双通工作台；

2.1500mmx800mmx800mm；

3.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-操作台》（QB/T2319.

3-1995)；

4.工作台面板使用 304#不锈钢磨砂板，δ=1.1mm，工作台面

板下垫密度板，δ=18mm；

5.工作台底板及其它辅助板选用 304 不锈钢磨砂板δ=1.0mm；

6.层板间底板下加 U型加强筋，选用 304 不锈钢磨砂板δ=0.

8mm.

4 台

C11 四门风冷冷冻雪柜

1.名称:四门雪柜；

2.规格:定型；

3.电压:220V/50HZ，功率:0.16KW，制冷方式:直冷，温度范围:

8--18℃；

4.不锈钢壳体，豪华美观，经久耐用；采用高密度发泡剂，制

冷效果佳；全钢铜管，使用寿命更长，效率更高；自动回可拆

卸式门封条，清洁方便；采用微电脑控制技术，多功能.自动

化.全方位控制，精确调节，真正实现机组安全经济运行；万

向脚轮，使用方便，可灵活调节位置。

3 台

C12 留样柜
30 升制冷，环境温度 25 度左右，温宿范围 7—18 度之间，机

械式制冷
1 台

C13 洗碗机

1.产品名称:全自动长龙式洗碗机；

2.电压:380V；

3.清洗功率:38KW；

4.清洗能力:3500-5000（件/时）餐盘；

5.材质:全不锈钢材质。

1 套



C14 电饼炉

1.名称:电饼炉；

2.规格:1500mm*1000mm*1200mm；

3.材质:不锈钢；

4.额定功率:7000W；

5.温控范围:50-300°C。

1 台

C15 不锈钢消毒柜

1.名称:不锈钢消毒柜；

2.规格:双门；

3.整机采用整体发泡，门封条密封工艺，高效隔热保温；

4.采用高温立体杀毒系统消毒，快速清除各种有害病菌；

5.采用翻边拉手设计；带有可调定时器功能。

2 台

C16 五格保温工作台

1.名称:五格保温售饭台；

2.规格:1800mmx700mmx800mm；

3.高质不锈钢精制，均衡保温耐热，立体加热快速发热，容易

清洁耐用，科技控温环保节能，准确孔准；

4.加厚耐腐蚀，抗压不变形，一键操控，节能恒温旋钮。

2 台

C17 洗菜盆

1.名称:洗菜盆；

2.规格:3400mmx600mmx800mm；

3.产品工艺:拉丝工艺。

1 1

C18 拖布池

1.名称拖布池；

2.规格:400mm*600mm*500mm；

3.材质:不锈钢；

4.安装方式:落地式。

2 台

C19 水槽

1.名称:不锈钢水槽；

2.规格:3400mm*600mm*800mm；

3.材质:不锈钢；

4.安装方式:落地式。

1 台



C20 电加热开水器

1.名称:开水器连底座；

2.规格:15KW；

3.不锈钢外壳，水胆 180 升；

4.故障即时自动保护，LED 显示报警；

5.步进水加热技术，速度 1:3，增容 1:3；程控恒温出水，100%

纯开水；

6.防漏电、防干烧、防火、防开盖、防蒸汽五防安全设计；

7.带不锈钢底座；

8.电压:380V，功率 15KW；

9.须配有三级净水过滤设施。

1 台

C21 电缆线 WDZN-YJY4×25+1×16 护管 SC50。 48.6 M

C22 电源线 WDZB-BYJ-5*4 护管 PC25。 53.4 M

C23 配电箱

4. 名称:配电箱；

2.规格:600mm*800mm*200mm。

3.配置:150A 总开 1个，63A 分开 2个，63A 备用 1个

1 台

C24 桥架
1.名称:钢制防火桥架；

2.安装方式:组装式。
40.85 M

C25 明厨亮灶录像机 4口网络 NVR,最高支持 400 万接入，1080P 显示输出。 1 台

C26 明厨亮灶监视器
名称:20 寸壁挂监控专用监视器，分辨率 1920*1080，带 1个

HDMI 接口。
1 台

C27 明厨亮灶交换机 5口百兆工业级交换机。 1 台

C28 明厨亮灶摄像机 网络全彩高清半球 400 万像素。 2 个



C29 明厨亮灶线材 国标超五类。 1 套

C30 机柜 壁挂机柜，530mm*400mm*200mm。 1 台

C31 电源线 国标护套线 2*1.5。 1 项

C32 LED 显示屏 室内外单色红色大屏 P10 3 平方

其他

D01 四人餐桌椅 玻璃钢桌面，50*50 钢架 1200*600 一桌四椅子。 200 套

D02 电子感应龙头（冷热水）

1.名称:电子感应龙头；

2.材质:镀铬；

3.功能:手伸即可启动，手离即可关闭。

12 台

D03 灭蝇灯 灭蝇灯 2500v，ABS 防火材质，光触媒电击式。 30 台

D04 紫外线消毒灯
杀菌消毒，灯管角度可调节到 180 度，电压为 220-240v，3

档可调。
8 台

D05 摇摆混合水喉
1.产品名称:摇摆混合水喉；

2.材质:不锈钢。
59 台

餐具收集洗消

间

E01 收残台

1.产品名称:收残台；

2.规格:1500mm*800mm*800mm；

3.材质:不锈钢。

9 台



E02 收残车

1.产品名称:收残车；

2.规格:900mm*500mm*900mm；

3.材质:不锈钢。

6 台

E03 大单星大水池

1. 名称:大单星盆槽；

2.规格:1000mmx750mmx800mm；

3.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-洗刷台》（QB/T2319.

3-1995)；

4.水池板选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

5.星盆选用 304 不锈钢磨砂板，δ=1.2mm；

6.水池支撑脚管选用Φ38mm 不锈钢管，下加调节脚。

8 台

E04 集气罩

1.产品名称:集气罩；

2.规格:4500mm*1200mm*550mm；

3.材质:不锈钢。

3 组

E05 活动工作台

1.名称:活动工作台；

2.规格:1500mmx700mmx800mm；

3.设计制作标准参照《不锈钢厨房设备-操作台》（QB/T2319.

3-1995)；

4.工作台面板使用 304#不锈钢磨砂板，δ=1.1mm，工作台面

板下垫密度板，δ=18mm；

5.工作台底板及其它辅助板选用 304 不锈钢磨砂板δ=1.0mm；

6.层板间底板下加 U型加强筋，选用 304 不锈钢磨砂板δ=0.

8mm；

7.工作台立管选用Φ38mm 不锈钢管，δ=0.8mm，下加Φ38mm

调节脚。

4 台

E06 不锈钢消毒柜
1.名称:不锈钢消毒柜；

2.规格:双门；
7 台



3.整机采用整体发泡，门封条密封工艺，高效隔热保温；

4.采用高温立体杀毒系统消毒，快速清除各种有害病菌；

5.采用翻边拉手设计；带有可调定时器功能。

E07 保洁柜

1.名称:保洁柜；

2.规格:双门；

3.材质:冷轧钢板；

4.规格:1800mm*850mm*390mm。

12 台

E08 四层格栅货架

1.名称:四层货架；

2.规格:1500mmx500mmx1600mm；

3.产品采用 不锈钢材制制作，连接处使用鱼鳞焊接法，焊接

处打磨光滑处理平整。；

4.层架板为≥1.2mm 不锈钢磨砂板。支架、通脚Φ38x1.5mm

不锈钢管。可调调脚为Φ38 不锈钢子弹脚。存放架下部加强

板用≥1.2mm 不锈钢板；

5.层架产品下部加强板用≥1.2mm 不锈钢折成；层架产品支腿

用Φ25x1.5mm 不锈钢圆管。

12 台

E09 低搁架

1.名称:低搁架；

2.材质:不锈钢；

3.规格:1200mm*500mm*250mm。

12 台


